
ユーザー：大工・料理人・美容師などプロ職人

用途： 硬度の高い高級プロ用刃物研ぎ

生産国：日本

Users: Professionals such as carpenters, chefs and beauticians

Application: For sharpening high-grade professional-use knives of high hardnessMade in JapanPremium ClassPremium Class

Users: General users and professionals

Application: Applicable to all kinds of knives

Made in Japan

ユーザー：一般ユーザーからプロまで

用途： あらゆる刃物に対応

生産国：日本

High-end ClassHigh-end Class

SIZE:210ｘ70ｘ20[ｍｍ]
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art. No.gritcolorper carton 20 20 2020 20 20 20 20 20 20

SIZE:210ｘ70ｘ10[ｍｍ]S1 series
220 400 800 1000 2000 3000 5000 8000 10000 12000

art. No.gritcolorper carton 20 20 2020 20 20 20 20 20 20

S1-402 S1-404 S1-408 S1-410 S1-420 S1-430 S1-450 S1-480 S1-490 S1-491

Wear rate lowhighSurface repairingfrequency lowhighSoak time shortlongSharpening force low highPolishing force highlowPrice low highWear rate lowhighSurface repairingfrequency lowhighSoak time shortlongSharpening force low highPolishing force highlowPrice low high
“Professional Stone” is the overseas model of the highest grade of “Chocera

stone” in Japan. “Professional Stone” is manufactured in Japan under

thorough quality control using premium materials of the highest grade.

日本の最高級砥石「超セラミックス砥石」を継承した海外向け砥石がこの

Professional Stoneです。最高級プレミアム原料を使用し、日本の工場で徹底

した品質管理の元製造されています。

“Super Stone” is the overseas model of a high grade “Super stone

(IN series)” in Japan. “Super Stone” is manufactured in Japan under

thorough quality control using high grade materials.

日本の高級砥石「スーパー砥石」を継承した海外版砥石がこのSuper 

Stoneです。高級原料を使用し、日本の工場で徹底した品質管理の元

製造されています。

This is the most commonly used sharpening stone in Japan. It is manufactured in Japan under thorough quality control using carefully selected high quality materials.

日本で一般的に最もよく使われている砥石です。厳選した高品質な原料を使用し、日本の工場で徹底した品質管理の元製造されています。

Standard ClassStandard Class
Users: Restaurant chef,  household user

Application: For sharpening general-purpose knivesMade in Japan ユーザー：レストランシェフ、家庭向け

用途：一般的な刃物研ぎ用

生産国：日本Wear rate lowhighSurface repairingfrequency lowhighSoak time shortlongSharpening force low highPolishing force highlowPrice low high220

C-102art. No.gritcolor
Useful for modifying a chipped/cracked edge to set the blade bevel as an initial step.

荒砥石は刃の欠けを修正するために使用します。

Perfect for all kinds of tools to keep the edge.

中砥石は刃の切れ味をつけるために使用します。
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M-208 M-210 M-212 M-215art. No.gritcolor Wear rate lowhighSurface repairingfrequency lowhighSoak time shortlongSharpening force low highPolishing force highlowPrice low high
SIZE:210ｘ70ｘ20[ｍｍ]

This stone is effective when used after the medium stone for polishing.

中砥石のあとに仕上砥石で刃を研ぐことで、より優れた切れ味の刃にすることができます。

Wear rate lowhighSurface repairingfrequency lowhighSoak time shortlongSharpening force low highPolishing force highlowPrice low high
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